
SANTENAY COMMES PREMIER CRU 

Vino rosso 
Il nome Commes viene originalmente dalla 
parola “Combe” (Vallone), che spiega che 
questo Cru de Santenay è piantato su un 
pendio ripido e riceve i benefici di un 
microclima molto caldo. 

VARIETÀ DELL’UVA: Esclusivamente viti del Pinot Nero di 35 anni.  
AREA:  2.20 ettari  
PRODUZIONE:  11000 bottiglie all’anno.  
TERRENO:  suolo argilloso-calcareo ricco in ferro. 
Questo vino ha un colore luminoso ed intenso, al naso si percepisce del ribes nero, frutta matura 
con una nota di chicchi di caffè arrostiti. È delicato, fine, elegante e lungo sul palato.  
Questo Santenay Commes è famoso per essere uno dei migliori Santenay. È ideale servito con 
pollame vario, cacciagione o carni arrosto.  


