
MARANGES LA FUSSIÈRE PREMIER CRU  

.Vino rosso 
La vigna è situata sui migliori pendii dei 
villaggi di Maranges vicino a Santenay.  
Questo vino è fatto a basse temperatura per 
mantenere i relativi aromi varietali rossi dell 
uva e i tannini più delicati, per realizzare un 
vino piacevole che può essere bevuto 
giovane, ma può essere conservato fino a 10 
anni. 

VARIETÀ DELL’UVA:  esclusivamente viti di Pinot Nero di 25 anni.  
AREA:  1.25 ettari  
PRODUZIONE:  6500 bottiglie all’anno.  
TERRENO:  suolo argilloso calcareo. 
Questo vino ha aromi complessi con una punta di lampone. Ha un colore rosso cremisi limpido. I 
tannini sono lisci e setosi. È grasso e morbido allo stesso tempo, ed è facile da bere.  
È ideale servito con primi, pollame, arrosti  


